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Barbera d Ast' »ocas
— Vitigno autoctono per ec-

cellenza la barbera viene
vendemmiata a settem-
bre, pigiata e diraspata,

viene fatta macerare sul-

le bucce per 7 giorni a

G 100% Barbera temperatura  controllata.
Laf namento é svolto in-

O o — teramente in acciaio per
Ricaldaiie mantenere il piv simil pos-
sibile il gusto del vino e

0 5,05 ettari delluva.
Il vino & possente colore
Q Alt. 279 m rosso rubino intenso, dal
exposizione Sud-Ovest profumo di frutti rossi ;
spiccano note di ciliegia.
Q Diserbo meccanico E un vino equilibrato al
gusto secco caldo e ab-
O Vindetite Hichuela bastanza morbido. Il tan-
nino non & molto marcato,
O 50 hl a efaro ma ha una freschezza che
pochi altri vini possono
vantare. Accompagna
perfettamente i piatti di
carne, pasta ripiena, ma
anche formaggi dal gusto

deciso.

Localita Sarogna

o Coordinate GPS 44.7 4186 , 8.487 46

www.bottovini.com
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